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MICROGREEN RABANITO VERDE ECO

FICHA TÉCNICA C1508SMGRVJ5G

Los microgreens de rabanito verde son la versión de tallos verdes del
popular microgreen de rabanito, ligeramente menos vistosa visualmente
que el China Rose (rojo-magenta) pero igualmente picante e igualmente útil.
Sus brotes son completamente verdes, con cotiledones verde brillante y
tallos verde claro, con ese sabor característico peppery-picante del rabanito
que los convierte en el microgreen para dar carácter a cualquier plato. Son
de los más rápidos del catálogo (5-7 días) y de los más fáciles de cultivar.
Características del microgreen rabanito verde Brotes de 3-5 cm
completamente verdes, cotiledones redondos brillantes, sabor picante
concentrado de rabanito. Germinación muy rápida y uniforme. Cosecha a los
5-7 días. Son ligeramente más amables visualmente en platos donde el rojo-
magenta del China Rose puede resultar demasiado llamativo. Misma
intensidad de sabor picante que el China Rose pero en formato monocromo
verde. Siembra y cultivo Sembrar densamente en bandeja con sustrato
húmedo. Cubrir 1-2 días en oscuridad. Retirar cubierta y colocar en lugar
luminoso. Pulverizar 1-2 veces al día. Temperatura ideal: 18-22 °C. Cosecha
a los 5-7 días cortando con tijeras a 1 cm del sustrato. Consumir fresco o
refrigerar hasta 5 días.

 

 

 

DESCRIPCIÓN
 

Los microgreens de rabanito verde son la versión de
tallos verdes del popular microgreen de rabanito,
ligeramente menos vistosa visualmente que el China
Rose (rojo-magenta) pero igualmente picante e
igualmente útil.

 

CERTIFICADO
 

PT-BIO-03

PLAZO DE SEGURIDAD
 

No tiene plazo de seguridad


