SEMILLAS CEBOLLA STUTTGARTER ECO DEMETER

FICHA TECNICA C1502SRCS2GD

La cebolla Stuttgarter es una variedad alemana clasica de cebolla amarilla-
marrén, la cebolla "de guardar" por excelencia: sus bulbos tienen una piel
exterior muy firme y seca que los protege durante meses, aguantando
perfectamente 6-8 meses en lugar fresco y seco. Es la eleccion perfecta para
huertos familiares que quieren autosuficiencia en cebolla durante todo el
ano: sembrada en primavera, cosechada en verano, conservada hasta la
primavera siguiente. Estas semillas son biodindmicas Demeter.
Caracteristicas de la Stuttgarter Bulbos achatados (caracteristica especifica
| de esta variedad), de 7-10 cm de didmetro, piel amarilla-marrén muy secay
firme. Sabor tipico de cebolla, con buena intensidad. Excelente
conservacion: 6-8 meses en lugar fresco y seco. Ciclo largo (140-160 dias
| desde siembra). Planta robusta, buena adaptacién a climas continentales.

Ll Siembray cultivo de la Stuttgarter Siembra en semillero entre eneroy
marzo para trasplantar en marzo-mayo. O siembra de sets (bulbillos) en
marzo-abril para cosecha mas rapida. Germinacion: 10-20 dias a 15-20 °C.
Trasplantar a marco de 25 x 10 cm. Cosecha julio-agosto cuando las hojas
caen. Pleno sol, suelo fresco, profundo, bien drenado, sin exceso de
nitrégeno (demasiado nitrégeno produce hojas grandes pero bulbos
pequenos y de mala conservacién). Riego regular hasta la maduracion,
eliminar riego completamente 2-3 semanas antes de cosechar. Dejar curar al
sol o en lugar ventilado 2-3 semanas antes de almacenar.

DESCRIPCION PLAZO DE SEGURIDAD

Semillas ecolégicas y biodinamicas de cebolla No tiene plazo de seguridad
Stuttgarter, variedad alemana tradicional con bulbos

achatados de piel amarillo dorado y carne firme blanca.

Excelente conservacién de inviernoy sabor

pronunciado, ideal para guisos, sofritos y conservas

caseras.
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